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Innovacion en producto: Casos de Exito N ggﬁl;gggﬂvo

e Monodosis de salsa vinagreta suplementada con liofilizado de tomate al 5% y de
aceite de oliva suplementado al 1% con extracto fendlico de pimiento verde
obtenido mediante fluidos presurizados.

e Gazpacho ready to blend elaborado con subproductos liofilizados de tomate,
pimiento y pepino. Se trata de un preparado en polvo para realizar un gazpacho in
situ, listo para mezclar con agua y tomar, manteniendo todas las propiedades de
un gazpacho recién hecho, pero con una vida util mucho mayor y alto en vitamina
C.

e Preparados carnicos enriquecidos con una capacidad antioxidante de mas de un
20% con respecto a los controles debido a la incorporacion de subproductos de
pimiento.

e Harinas con sabor a tomate/pimiento enriquecidas en capacidad antioxidante que
incorporan en su formulacion subproductos de tomate o pimiento liofilizados.

e C(Colorantes naturales a partir de subproductos de pimiento rojo liofilizado como
sustituto de colorantes artificiales (cochinilla (E-120) y carotenos (E-160a)) sin
diferencias en cuanto a color y que aporta aroma y sabor a los productos carnicos
y veganos.
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Gazpacho Ready to Blend Monodosis salsa vinagreta
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DISENO DE UNA ESTRATEGIA INTEGRAL DE MANEJO AGROALIMENTARIO PARA LA OBTENCION DE FRUTOS Y
ALIMENTOS FUNCIONALES CON ACTIVIDAD QUIMIOPREVENTIVA FRENTE A DIFERENTES LINEAS DE CELULAS
TUMORALES

v" Cuantificacion y Respuesta de la estimulacion probidtica en suelo y planta para incrementar accion quimiopreventiva.

v" Aplicacién de las tecnologias de estabilizacion sdlida mediante liofilizacion e infrarrojo, destilaciones y extracciones.

v" Analisis de calidad organoléptica, nutricional y saludable del producto fresco

v" Desarrollo de nuevos alimentos quimiopreventivos partir de matrices panificables base establecidas y aditivadas con
los concentrados de extractos y estabilizados solidos.

v" Elaboracion de nuevos disefios de cremas vegetales con propiedades quimiopreventivas.

v" Evaluacion organoléptica, nutricional y saludable del producto final
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COLECCION DE MICROORGANISMOS: Estudio
de la coleccion del Departamento de Microbiologia
de la Facultad de Biologia con mas de 250 entradas

Desarrollo de bioestimulantes probioticos
para incrementar concentraciones en
compuestos quimiopreventivos en fruto para
el cultivo del tomate y del aguacate.

Sintesis de AIA

Actividad Quitinasa
Solubilizacion de P
Produccion de Sideroforos
Actividades Enzimaticas:

Ny

R

MICROORGANISMOS ESPECIFICOS PARA CULTIVOS

1. Bacillus spp. AGH1 (B. vallismortis) - Celulasa

2. Pseudomonas spp. AGH2 (P. brassicacearum) - Lipasa

3. Bacillus spp. AGH3 (B. licheninformis) - Amilasa

4. Pseudomonas spp. AGH4 (P. plecoglossiada) - Proteasa

5. Pseudomonas spp. AGHS (P. brassicacearum) - Lactonasa
3 s 6. Fijacion de N
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Comprobacion de la actividad quimiopreventiva Elaboracion de nuevos disefios de cremas vegetales con

de los tejidos de frutos seleccionados mediante el propiedades quimiopreventivas. Evaluacion organoléptica y
analisis de inhibicion del crecimiento de lineas quimiopreventiva del producto final.
celulares tumorales.

- Cancer de colon (HT29)

- Cancer de mama (MDA-MB-231)
- Cancer de prostata (PC-3)

- Cancer hepatico (Hep-G2)

- Leucemia linfoide aguda (Jurkat

AGUACATE DIGESTATO 3%
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Envases compostables (FILM y MALLA) funcionalizados con productos
procedentes de residuos vegetales -

Obtencion de aditivos
funcionales * #
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Requerimientos de los productos y
seleccion de materiales

Consorcio del

v’ Seleccién y extraccion de p roye CtO
aditivos. Identificacion.
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B Incorporacion de aditivos en la
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v Nuevos biopolimeros
funcionales.

v’ Evaluacién de procesado

Validacién funcional y ¥alidadEnfuncional

Biodegradacion en suelo 4
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Area de Alimentacién y Salud

El objetivo principal de VEGE-PACK es
desarrollar envases compostables basados
en films y mallas con propiedades
antimicrobianas, antifingicas y/o
antigerminativas, al incluir en la matriz del
biopolimero los aditivos funcionales
obtenidos de las fracciones de interés de los
subproductos del pimiento, la chirimoya y/o el
aguacate.

GERMICIDA E INSECTICIDA

Se pretende aprovechar las propiedades
germicidas e insecticidas naturales de las plantas,
afadiéndoselas al envase para incrementar la
seguridad alimentaria y del consumidor. Aprovecha
las propiedades bactericidas, antifungicas,
insecticidas y larvicidas naturales del pimiento,
chirimoya o aguacate y afiade, funcionalizando el
envase, frente a microorganismos e insectos, lo
que incrementa la seguridad del consumidor vy
mantiene inalterable la calidad del producto
envasado.
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| 2500ppm O0ppm /
% it /

FUNDACION

i) cajamar

AGUACATE ¢

AGUACATE ! CHIRIMOYA
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AGUAEM'E CI-IIHJMU'EA
500-700ppm 500-700ppm

Chirimoya (2500 ppm) ' Chirimoya-Etanol (720ppm) Chirimoya-Acetato de Etilo (720ppm)
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Alimentacion y Salud

Implantacion de un sistema de gestion integrada del cultivo del tomate de agricultura intensiva de alto
valor para fomentar su diferenciacion

2l producto fresco procedente de paises de fuera de la UE con
estandares de calidad inferiores. S )

Objetivo general del ensayo: “Debemos conseguir un tomate almeriense diferente a los demas, con propiedades

organolépticas y sensoriales unicas dotandolo de una etiqueta nutricional y asegurando una estrategia de Residuo Cero
para su comercializacion”

Planteamiento

eProductos sanOSJJJ 1
elLibres de residuos
N U EVAS eSatisfaccion sensorial J VARIEDAD
m DI\ VAN DAY ecaracteristicas organolépticas

¢ Nutricionales y saludables NUTRICION v
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Tareas realizadas S ) |

7
Estrategia de Estrategia de
BIO-NUTRICION BIO-PROTECCION
MANEJO PROBIOTICOS Y FISICAS |__ BIOQUIMICAS |
AGRONOMICO Y PREBIOTICOS
,VARIEDAD EXTRACCION EXTRACCION
CUANTIFICACION .
BIOMARCADORES | o< < EXUDADOS
ORGANOLEPTICAS, FERMENTACION & METAGENOMICA 'NiE:ET?\'/%\”E 'BIOPESTICIDAS|
NUTRICIONALES, NOETLANTES « F. occidentalis (Trips)
SALUDABLES, REIDUO O, « B. tabaci (Mosca
BIOMARCADORES, PGPR ADT'VOSI ENCAP. g obsoluhg (Tum))
POSCOSECHA. COMPUESTOS Mallas '
ORGANICOS Y aditivadas
METABOLITOS
DIFERENCIACION ETIQUETADO ) g
EN PRODUCTO MEJORA  NUTRICIONAL PROTECCION VEGETAL PROTECCION VEGETAL

CALIDAD  CONSERVACION ’
PGPR/AM VEGETAL

UNION EUROPEA , A

Fondo Europeo de ¥ MINISTERIO

Desarrollo Regional (FEDER) T o
Ve =

Una manera de hacer Europa
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Investigacion de nuevas aplicaciones de especies del reino vegetal y fungi para el
incremento de su valor afadido. PROYECTO CIEN CDTI

Consorcio empresarial: Organismos de investigacion e innovacion:

- .

A~ =
O - ' L.__ /J lanovative ‘ ' "
L A L(JID '}?och 3roup U INGredalia Tecn () Ctic Cita.""™ aitiip tecnalla)' Susiness
GRUPO CAR'NSA- t ’ CANTRO TENOWOCAT ALEDALMENIABD

oanim tressiogm

. - .‘.‘ FUNDACION . i .
\Lﬂ teral Domus@ 2y rCV ar - fruselva §) cajamar UniversidaVigo

GLOBAL FOOO CO-MANUFACTURES

= Participacion en actividades Crescere de Fundacién Cajamar &= = COTI
CRESCERE ECOTlaficio

= Al-Investigacion de estrategias para el cultive de vegetales para optimizar la obtencionde proteinas. Trabajaremos en 1.1)
Blusgueda de variedades de cultivos vegetales para incrementarla cantidad vy calidad de su fraccion proteica final. 1.3.
Investigacion de estrategias de manejo de las variedades de los cultivos vegetales. Para realizar dicho trabajo se trabajara en
los dos centros experimentales de FC uno en Almeria v otro en Valencia. En superficie invernada v cultivo al aire libre.

= AG- Investigacion de un bicestimulante obtenido de la fraccidon proteica. En 6.1, Formulado de aplicacidn via foliar. 6.2.
Formulado de aplicacionwvia suelo. 6.3, Optimizacion de formulados v definicion de los prototipos de bioestimulantes. Sa
realizaran en ensayos de validacion en campo aprovechando |as parcelas de cultivo con |as variedades seleccionadas.

= A7- Escalado, obtenciony caracterizacion de prototipos. En 7.1. Obtencidonde fracciones proteicas. ¥ 7.5. Uso del
bioestimulante en condiciones de cultivo reales en cultivo horticela intensivo. Para dichas tareas se pondran a disposicidén del

proyecto un invernadero totalmente autormatizado v con personal de trabajo de campo especializado de la finca experimental.

» Delamisma manera se realizara seguimientode parametros tanto de suelo como de cultive en los laboratorios de suelos y

calidad en Estacion Exw,_gwde “Las Palmerillas™
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CRESCERE calidad de su fraccion proteica final.

Investigacion de variedades de cultivos vegetales para incrementar |a cantidad y
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Estudioy seleccion de cultivos para ver mejor opcion proteica, por si solos o en combinacion. Disponemos de dos fincas
experimentales “Las Palmerillas” en Almeria v Centro Experiencias de Paiporta en Valencia.

PRODUCCION
CULTIVO (Kg/ha)
Algarro cultivo
tradicional viejo 2000-3000
Algarro cultivo
Intensivo secano 5000-7000
Algarro cultivo
intensivo regadio | 7000-10000
Moringa 10.000
Chufa 18000
Brocoli 17000-20000
Kale 45000-55000 |
Haba seca 1500
upinis.dulce 700-900
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